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ROUNDER350
ROUNDER850

Description / Descrizione / Description 
Descripción / Благодаря 

ROUNDER, the Ram rounder combines advanced technology 
and innovative design to guarantee consistently precise resul-
ts, even with large quantities of dough. Ideal for pizzerias and 
bakeries, it is built with durable and food-grade certified ma-
terials, ensuring durability and hygiene. Equipped with a speed 
variator and a Teflon-coated auger, it can process dough with 
up to 70% hydration. It is easy to clean thanks to its intuitive 
disassembly. ROUNDER speeds up dough preparation without 
never compromising its quality.

ROUNDER, l’arrotondatrice Ram che unisce tecnologia avanzata e design innovativo per garantire risultati sempre pre-
cisi, anche con grandi quantità di impasto. Ideale per pizzerie e panifici, è costruita con materiali resistenti e certificati 
per uso alimentare, assicurando durabilità e igiene. Dotata di variatore di velocità e coclea teflonata può lavorare impa-
sti fino al 70% di idratazione. Semplice da pulire grazie al suo smontaggio intuitivo. ROUNDER velocizza la preparazione 
dell’impasto senza mai sacrificarne la qualità.

ROUNDER, la bouleuse Ram qui allie technologie avancée et design innovant pour garantir des résultats toujours 
précis, même avec de grandes quantités de pâte. Idéale pour pizzerias et boulangeries, elle est construite avec des 
matériaux résistants et certifiés pour usage alimentaire, assurant durabilité et hygiène. Dotée d’un variateur de vitesse 
et d’une vis sans fin revêtue de téflon, elle peut travailler des pâtes jusqu’à 70% d’hydratation. Elle est facile à nettoyer 
grâce à son démontage intuitif. ROUNDER accélère la préparation de la pâte sans jamais compromettre sa qualité.

ROUNDER, la boleadora Ram que combina tecnología avanzada y diseño innovador para garantizar resultados siempre 
precisos, tambien con grandes cantidades de masa. Ideal para pizzerías y panaderías, está construida con materiales 
resistentes y certificados para uso alimentario, asegurando durabilidad y higiene. Equipada con un variador de veloci-
dad y un tornillo sin fin recubierto de teflón, puede trabajar masas de hasta un 70% de hidratación. Es fácil de limpiar 
gracias a su desmontaje intuitivo. ROUNDER acelera la preparación de la masa sin sacrificar nunca su calidad.

ROUNDER, округлитель от Ram, сочетающий передовые технологии и инновационный дизайн для обеспечения 
неизменно точных результатов даже при больших объемах теста. Идеально подходит для пиццерий и 
пекарен, изготовлен из прочных и сертифицированных для пищевого использования материалов, что 
гарантирует долговечность и гигиеничность. Оснащенный вариатором скорости и Шнек с тефлоновым 
покрытием, он может обрабатывать тесто с влажностью до 70% и легко очищается благодаря интуитивно 
понятному разбору. ROUNDER ускоряет подготовку теста, никогда не жертвуя его качеством.
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Speed control potentiometer 
Potenziometro per variare la velocità
Potentiomètre pour variation de vitesse 
Potenciómetro para variar la velocidad
Регулировочный потенциометр скорости

Tefl on-coated auger
Coclea tefl onata
Vis sans fi n revêtue de téfl on
Tornillo sin fi n recubierto de tefl ón 
Шнек с тефлоновым покрытием 

Stainless steel tray 
Vassoio in acciaio inox
Plateau en acier inoxydable 
Bandeja de acero inoxidable 
Лоток из нержавеющей стали 

STANDARD

Speed control potentiometer / Potenziometro per variare la velocità / Potentiomètre pour variation de vitesse / Potenciómetro para variar la veloci-
dad / Регулировочный потенциометр скорости 

Tefl on-coated auger / Coclea tefl onata / Vis sans fi n revêtue de téfl on / Tornillo sin fi n recubierto de tefl ón / Шнек с тефлоновым покрытием 

Stainless steel tray / Vassoio in acciaio inox / Plateau en acier inoxydable / Bandeja de acero inoxidable / Лоток из нержавеющей стали

Special voltage / Voltaggio speciale / Voltage spécial / Voltaje especial / Специальное напряжение

OPTIONAL
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    30-350 0,37 220/50-60/1 800 620 460  60

    30-850 0,37 220/50-60/1 830 620 460  65
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