
w w w . m h s - s c h n e i d e t e c h n i k . d e

QUALITÉ OPTIMALE, 
ENCOMBREMENT MINIMUM

C o m p a c t e .  P e u  e n c o m b r a n t e .  U n i q u e .

MHS compact

P A S  A S S E Z  D E  P L A C E  P O U R  U N E  S U P E R  M A C H I N E   ?  
P A S  D E  P R O B L È M E  A V E C  M H S   !

Utilisation 
simple

Lame  
circulaire

Coupe sans 
huile

Seulement 
60 cm de large
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QUALITÉ OPTIMALE,
ENCOMBREMENT MINIMUM

C o m p a c t e .  P e u  e n c o m b r a n t e .  U n i q u e .

MHS compact
Une autre dimension du tranchage avec la MHS 
compact. Grâce à son concept de coupe unique, la 
machine à lame ronde ne dépasse pas les 60 cm de 
large. Cela n’implique aucune perte de longueur de 

chargement pour l’utilisateur. Permet de découper les 
pains chauds sans huile et de manière hygiénique. 
Technologie innovante et qualité de coupe optimale 
pour un encombrement minimal.

Des données qui parlent d’elles-mêmes

	� Dimensions compactes d'une trancheuse à pain 
avec porte-lames

	� Découpe en un passage de pains d'une longueur 
pouvant atteindre 38 cm

	� Longévité extrême des lames grâce à un revête-
ment spécial et à l’aiguisage MHS original

	 Découpe sans huile, y compris pour le pain chaud
	 Morceau restant minimal
	� Utilisation intuitive et facilement compréhensible 
sans navigation complexe dans des menus

	� Épaisseur de tranches librement paramétrable par 
incréments de 1 mm

	 3 touches de mémoire supplémentaires programmables
	 Fonction de division et de découpe au milieu
	� Coûts de maintenance minimaux grâce à une 
grande facilité de maintenance

	 Mesure du pain sans barrière optique
	� Coupe silencieuse : la lame spéciale MHS prévient 
le bruit de coupe avant même qu'il ne survienne

	� Qualité de coupe optimale grâce à la coupe par 
lame circulaire

Caractéristiques techniques

Dimensions (L x H x P) :	 59,5 x 125 x 74 cm
Passage du pain (L x H x P) : 	38 x 14 – 16 x 28 cm
Épaisseurs de coupe : 
Poids : 	
Type de lame : 	
Coupe :	

4 – 24 mm
250 kg
lame circulaire 260 mm 
quasiment tous les types de pain, 
pas compatible pour les pains 
aux fruits.

Vous trouverez d’autres caractéristiques techniques page 19

Hygiène optimale

	� Clavier à membrane hygiénique et utilisation très 
simple

	� Accès facile aux parties fonctionnelles, permettant 
un nettoyage simple et rapide

	� Temps de nettoyage minimal grâce à la coupe  
sans huile

ÉCONOMIE 
D'ÉNERGIE

COUPE 
SILENCIEUSE

COUPE SANS 
HUILE

PAIN CHAUDNETTOYAGE 
FACILE
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